
B I T E S

H o o i b e r g h a m

c r a c k e r s ,  i n g e l e g d  z u u r

B r i o c h e

p a l i n g ,  z u r e  r o o m ,  v i s k u i t
b u i k s p e k ,  k i m c h i ,  k a f f i r  l i m o e n ,  k o r i a n d e r
e i ,  w i t t e  a s p e r g e ,  z o l d e r s p e k *
* v e g e t a r i s c h  m o g e l i j k

T a c o

k i p ,  l i t t l e  g e m ,  a n d a l i m a n  p e p e r ,  b a s i l i c u m
G a m b a  t o a s t

s t i c k y  s o j a  l a k ,  k o m k o m m e r ,  k o k o s ,  l i m o e n

O e s t e r s

h u i s g e m a a k t e  a z i j n  m e t  s j a l o t  o f  f r u i t  h o t  s a u c e
p e r  s t u k

p r o e v e r i j  v a n  6

Bij Roef koken we met wat het seizoen ons geeft. Onze menukaart verandert mee met
de tijd van het jaar en ontstaat vanuit producten die op dat moment op hun best zijn.
Dat geeft onze keuken de vrijheid om te creëren, te verrassen en steeds opnieuw in
beweging te blijven.

De groenten die je op je bord vindt, komen uit de vruchtbare grond van de Beemster.
Voor onze vis werken we samen met Wild ’n Zilt, een initiatief dat zich inzet voor een
toekomstbestendige visserij met een zo klein mogelijke ecologische voetafdruk. De vis
wordt duurzaam gevangen in de Noordzee, met respect voor seizoen, natuur en de
herkomst van het product.

Alles wat we serveren draait om puurheid, balans en smaak. Geen overdaad, maar
gerechten waarin het product zelf de hoofdrol speelt.
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VOORGERECHTEN

Lentegroenten

ko o l ra b i ,  ko m ko m m e r,  ra d i j s ,  d o p e r w t ,  c h i l i  v i n a i g r e tt e
Lam shoarma salade

t za t z i k i ,  k i k ke r e r w t e n ,  b i e t ,  v e r s e  k r u i d e n ,  p i ta  c h i p s
Zeebaars crudo

ko m ko m m e r,  k a r n e m e l k ,  d i l l e ,  w i tt e  b e s ,  f u r i k a ke

TUSSENGERECHTEN

Beef tataki

ke r s e n ,  ko o l ra b i ,  z o e t e  a a r d a p p e l .  k r u i d e n  u i t  e i g e n  t u i n
Tomaat

w i tt e  a s p e r g e ,  a a r d a p p e l ,  d e s e m ,  z i l t e  g r o e n t e n ,  s a l s a  v e r d e
Langoustine

w o r t e l ,  g e m b e r,  ra d i j s ,  e i g e n  s a u s

HOOFDGERECHTEN

Knolselderij

d u i n d o o r n b e s s e n ,  g e r o o kt e  a m a n d e l ,  ra b a r b e r,  d a s l o o k  ( v )
Kabeljauw

c h i n e s e  ko o l ,  c h e r r y  t o m a a t ,  o p p e r d o e z e r,  g r o e n e  k r u i d e n s a u s
Runderwang

g e s t o o f d  e n  B B Q ,  a u b e r g i n e ,  b l o e m ko o l ,  d ra g o n

OM TE DELEN

Dry aged Holstein Côte de boeuf

p e r  1 0 0  g ra m ,  s a l s a  v e r d e
Hele kip met honing en knoflook 

j u s  d e  v e a u ,  a b r i ko o s ,  m i n t
Vis van het  moment

b e u r r e  b l a n c ,  v e n ke l ,  a n i j s za a d

BIJGERECHTEN

Friet

m a y o n a i s e
Truffel  friet

b o e r e n k a a s ,  t r u f f e l m a y o n a i s e
Gemengde salade

s j a l ot ,  c r o u t o n s
Courgette

f e ta ,  s u m a c ,  i n g e l e g d e  c i t r o e n ,  p i j n b o o m p i tt e n
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Moeite met kiezen? 
laat u dan verrassen door het 3 of 4 gangen chefs menu a 42/52,-


