
DINER



Bij Roef draait alles om eerlijke producten, veel smaak en een beetje
eigenwijsheid. Producten uit de buurt, gerechten die verrassen maar toch
herkenbaar zijn. We zijn trots. Op onze plek, onze mensen, en op wat er op je bord
ligt. Geen poespas, gewoon goed en met aandacht gemaakt.

CHEF’S MENU

BITES

BRIOCHE Paling – crème cru – kaviaar
Steak tartaar - bonito – sesam – port – botarga 
Paddenstoel – masala – yoghurt - jalapeño 

Bacon – jalapeño – truffel‘KAASSOUFFLÉ‘

5 p.s.

3 Gangen menu

4 Gangen menu 

5 Gangen menu 

Bijpassende wijnen

vegetarisch mogelijk 
5

Sjalot XO – eigeel – likkielakkie CHICKEN SKEWER 5

Artisjok – olijf – citrus BBQ FLATBREAD 6

OESTERS Frans
Aziatisch

4.5
4.5

Proeverij 2 x 3 22

40

52

64

22/32/40



À LA CARTE
BIET Bramen – geitenyoghurt – hazelnoot 

– gefermenteerde knoflook 
14

OM TE DELEN

DRY AGED CÔTE 
DE BOEUF

Chimichurri

700 gram – Charcuterie saus TOMAPORC 65

Citroen – kruiden – vadouvan beurre blancZEEBAARS 48

BIJGERECHTEN

14 per 100 gr.
+ supplement Jus de Veau +4

FRIET Van Frietboutique met mayonaise
+ truffel mayonaise
+ Parmezaanse kaas

Sherry – sjalot –  crostini 

Ricotta – harissa –  krokante kip –  citroen

GROENE SALADE 

SPRUITEN

6
+2
+2

CANNELLONI Skaepswit – zongedroogde tomaat – cornflakes
– geroosterde paprika

16

KIP ‘GADO GADO’ Kokos – eidooier crème – pindasaus – 
gemarineerde groente

15

RODE POON Gele biet – limoen – jalapeño – karnemelk blanc 14

BRANDADE Gekarameliseerde appel – salsa verde - witlof 15

ROODBAARS Radijs – komkommer –  rode ui – Balinese vissaus 16

vegetarisch mogelijk 

6

9

RUNDERWANG Aubergine – venkel – dille room –  komijn 18

BBQ KOOL Tofu – sjalot XO – tempura – radijs – gember 16

CHEF’S RECOMMODATION




